LA CVCINA

ILRISPETTO DELLE MATERIE
PRIME

AL ANTIPASTI
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TASUIERE DI SALVMI E FORMASGI PER 1 PERSONE 1-6-1-10

yi
PARMIGIANA DI MELANLANE 1-2-6-1 13
PEPITE DI PORCHETTA CON SALSA FUME 1-2-6 14
BACCALA In TEMPVRA CON CREMA E MAIONESE DI RAPA ROSSA 1-¢-5-6-3-15 17

TRIS DI MARITOLLI SALATI 1-2-4-5-6 1

RICOTTA BROCCOLETTIE SALSICCIA /| BURRATA POLPO E POMODORI CONFAT/ SCAROLA RIPASSATA E CIPOLLA FRITTA CROCCANTE

FRITTIDELLA TRADILIONE (SVPPLI, CROCCHETTA, BOCCONCING DI BACCALA) 1-2-4-5-6-1-15 1

LEPASTE

‘C:

VSIAMO PASTA TRAHLATA A Bibnlo €N GRAN 100% ITALIAN
PROYENENTI DA FILIERA INTEGRATA

| 3 ASSAGQ DELLA TRADILIONE ROMANA >k

AMATRICIANA CON SANCIALE VMBRO 1-6
CARBONARA 1-12-6

1%

14
14

CACIO € PEPE CON PECORING ROMANO E SELELIONE DI 3 PEP1 1-6 14
PVREA DI $AVE CON CICORIA 6 14
SPAGHETTONE AL RAGOVT BIANCO DI MAIALE, TAFFERANO € MIRTO 1-6-2 1
ORECCHIETTE ALLA NORMA 1-4-6 1

LASAGNA AL RAGOVT BOLOGNESE 1-2-6 1
RAVIOLO RIPIENO DI BACCLA MANTECATO CON POMODORO DATTERING 1-2-2-6 1S

(EISALATE

LABVEALIDA 1 14
INSALATA, MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI, CARCIOFINI,

ZUCCHINE GRIGLIATE E OLIVE TAGGIASCHE

LA CAESAR 1-1-6 14

INSALATA, PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA, CROSTINI DI PANE,
GRANA, SALSA CAESAR

LAPOLPO ¢ 15

INSALATA, POLPO* CROCCANTE, OLIVE TAGGIASCHE, POMODORINI CONFIT
, ZUCCHINE GRIGLIATE, PEPE ROSA, RAVANELLI

LA SALMONE 1-2-5-1-10

INSALATA, SALMONE AFFUMICATO, CAVOLO CAPPUCCIO, POMODORINI,
AVOCADO, SEMI DI ZUCCA

LAtvndli 24 1

INSALATA, RADICCHIO, FUNGHI CHAMPIGNON, GUANCIALE,

[

COULIS DI FRUTTI ROSSI
LACARCIOH 2 1
CARCIOFI, SPINACINO, UOVO SODO, PERE, SCAGLIE DI PECORINO

LAGRECAT 1

INSALATA, FETA, CETRIOLI, OLIVE, CIPOLLA ROSSA, SALSA ALLO YOGURT

>k

DISPONIBILE ESCLUSIVAMENTE
NEL RISTORANTE DI VIA MERULANA, 281

LAPOLPETTERIA (5 PELLI)

POLPETTE DI nOSTRA PRODVLIONE CON CARNE DI MANLO DANESE, MAIALE, PANE CASARECCI0 € 4RANA PADANO.

LASICILIANA 1-1-6 (

CON SALSA DI DATTERINO, ORIGANO E POLVERE DI CAPPERI

LAMESSICANA 1-1-6-1¢

CON SALSA PICCANTE ALLA 'NDUJA E JALAPENO

LA TALEG410 € PISTACCHIO 1-1-6-1-10-18

CON FONDUTA DI BRIE E PISTACCHIO

LAVESETARIANA 1-1-6

CON MAYO MENTA E LIME

LA CACIO E PEPE 1-2-6 14
LA PVGLIESE 1-2-6-15 145
LA LVCCHINE MENTA E STRACCIATELLA 1-2-6 145

PESTO DI ZUCCHINE, MENTA E STRACCIATELLA PUGLIESE

(LI HAMBVRGER

IL PANE** DEGLI HAMBURSER E' PRODOTTO E SFORNATO NEI
NOSTRI LABORATORI

HAMBVRGER 1-2-8-6-16 16

HAMBURGER DI MANZO, MAIONESE, INSALATA, POMODORO
B4 BVRGER MOLING 1-1-8-(-16 1t

220GR. HAMBURGER DI MANZO, FORMAGGIO, MAIONESE AL CURRY, INSALATA, BACON CROCCANTE,
CIPOLLA CARAMELLATA, SALSA BARBECUE

RED HOT CHiLI BVRGER 1-1-4-6-16-18 16
HAMBURGER DI MANZO, FORMAGGIO, BACON CROCCANTE, ANELLI DI CIPOLLA FRITTI, CHILI JALAPENO
BACON CHEESEBVRGER 1-1-4-6-16 16
HAMBURGER DI MANZO, MAIONESE, FORMAGGIO, BACON CROCCANTE

CHICKEN BVRGER 1-1-8-6-16-1% 1

*POLLO CROCCANTE ALLE ERBE, MAYO ROSA AFFUMICATA, INSALATA, BACON CROCCANTE,
POMODORI CONFIT

PVLLED PORK BVREGER 1-1-4-6-14-16 1?
PULLED PORK, VERZA ROSSA, PROVOLA, CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA, SALSA BARBECUE

HSH AnD CHIPS BVRGER 1-1-4-5-6-16 1% 11
BACCALA CROCCANTE, INSALATA, SALSA TSAZIKI, ROSTI DI PATATE

POLPO BVRGER 1-1-4-5-6-16 1t

POLPO ALLA GRIGLIA, GUACAMOLE, POMODORINI CONFIT, STRACCIATELLA PUGLIESE,
MAYO LIME E MENTA

VEGAIE BVRGER 1-1-4-6-16-11 1

HAMBURGER VEGETARIANO, MAJO AL PESTO, SPINACINO, POMODORO

SALSE ARICHIESTA (MAIONESE, KETCHVP, BARBECVE)
DOPPI0 BVRSGER

+ 0,50
+
0401 HAMBVRER VIENE SERVITO CON PATATINE*

1 CONTORN

PATATE AL $0RNO AGLIO E ROSMARINO
VERDVRE GRIGLIATE

CAPONATA

CICORIA RIPASSATA™

SCAROLA RIPASSATA, PORRO, VWETTA E MANDORLE
VERDVRE STICK $RITTE™ ¢ b
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| PREZZI SONO ESPRESSI IN €
SERVIZIO AL TAVOLO EURO 3,00 A PERSONA



7 MOLING
-

OVR KITCHEN RESPECTS THE RAW

MATERIALS
(TARTER
SELECTION OF COLD CvTS AnD CHEESE FOR 2 PEOPLE 1-6-9-10 2
ECSPLANT PARMIGIANA 1-1-6-1 R
INVGETS OF “PORKETTA” WITH FUME SAVCE 1-2-6 14
TEMPVRA COD WITH BEETROOT SAVCE AN MAY0 1-¢-5-6-7-1 17
TRIS OF SAVORY MARITOLLY 1-3-6-5-6 1

RICOTTA CHEESE WITH BROCCOLETTI AND SAUSAGE / OCTOPUS WITH BURRATA AND DRY TOMATOES / ENDIVE AND CRISPY ONION

TRIS OF THE TRADITIONAL $RIED £00DS (SVPPLI, CROCCHETTA, CODHISH) 1-2-4-5-6-7-1¢

PASTA

WE VSE BRONLE-DRAWN PA&TA‘quH 100% ITALIAN GRAIN
PRODVCED BY THE PASTA FACTORY “LA MOLISANA”

THE 2 TASTINGS OF TRADITIONAL ROME PASTA 3K

AMATRICIANA, CARBONARA, CACIO E PEPE 1-5-6
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AMATRICIANA WITH TOMATO SAVCE CHEEK PORK AND PECORING CHEESE 1-¢ 14
CARBONARA WITH E44S, CHEEK PORK AND PECORING CHEESE 1-2-6 1¢
CACIO € PEPE WITH PECORING CHEESE AnD 3 PEPPER 1-6 14
FAVA BEAN PUREE WITH CHICORY 6 14
SPAGHETTIWITH PIGLET RAGOVT, SAFFRON AND MYRTLE 1-6-2 16
ORECCHIETTE WITH TOMATO SAVCE, AVBERINES AND RICOTTA CHEESE 1-¢-6 1S
LASAGNA WITH BOLOSGNESE RAGOVT 1-2-6 1
RAVIOLI WITH CODFISH AnD SICILIAN TOMATO SAVCE 1-2-2-6 15
LABVEALIDA 1 1¢
SALAD LEAVES, BUFFALO MOZZARELLA, CHERRY TOMATOES CONFIT, ARTICHOKES,
GRILLED ZUCCHINI AND OLIVES

LA CAESAR 1-1-6 14
SALAD LEAVES, GRILLED CHICKEN BREAST, CROUSTONS BREAD, GRANA CHEESE,
CAESAR SAUCE

LAPOLPO S 16
SALAD LEAVES, OCTOPUS* CRUNCHY, TAGGIASCA OLIVES, CONFIT TOMATOES,

GRILLED ZUCCHINI, PINK PEPPER, RADISHES

LA SALMONE 1-2-5-1-10 1
SALADE LEAVES, SMOKED SALMON, RED CABBAGE, CHERRY TOMATOES, AVOCADO,
PUMPKIN SEEDS

LAfvndi 24 1
SALADE LEAVES, RADISH, CHAMPIGNON MUSHROOM, CHEEK PORKAND RED FRUIT
COULIS

LA CARCIOR 2 16
ARTCHOKES, SPINACH LEAVES, EGG, PEAR AND PECORINO CHEESE

LA4RECAT 1

SALADE LEAVES, FETA CHEESE, CUCUMBER, OLIVES, RED ONION, TSAZIKI SAUCE

\x. * AVAILABLE ONLY IN MOLINO MERULANA
N
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MEATBALL (5 PELLI)

PHOME MADE MEATBALLS WITH BEEF, PORK, HOMEMADE BREAD AnD §RANA PADANO

LASIOLIANA 1-1-6

WITH TOMATO DATTERINO SAUCE, OREGANO AND CAPER POWDER

LAMESSICANA 1-2-6-18

WITH JALAPENO SAUCE

LA TALE4410 E PSTACCHIO 1-1-6-1-10-18

CON FONDUTA DI BRIE E PISTACCHIO

LAVESETARIANA 1-1-6 2
i .
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WITH ZUCCHINI AND MINT SAUCE, STRACCIATELLA CHEESE

HAMBVRSER

—-r<=—-

THE HAMBURSER BREAD™ 15 PRODVCED I OVR BAKER'I LAB

HAMBVRGER 1-1-4-6-16

BEEF BURGER, SALAD, TOMATO, MAYONNAISE

B4 BVRGER MOLING 1-12-4-6-16

220GR. BEEF BURGER, CHEESE, CURRY MAYO, SALAD, BACON, RED ONION CARAMELISED,
BARBECUE SAUCE

REDHOT CHILI BVRGER 1-2-4-6-16-18

BEEF BURGER, CHEESE, BACON, FRIES ONION RINGS, CHILI JALAPENO

BACON CHEESEBVRGER 1-2-4-6-16

BEEF BURGER, MAYONNAISE, CHEESE AND BACON

CHICKEN BVRGER 1-2-4-6-16-1%

FRIED CHICKEN BREAST WITH MEDITERRANEAN ERBS, SMOKED MAYO, SALAD, BACON, TOMATO CONFIT

PVLLED PORK BVRGER 1-1-4-6-14-16

PULLED PORK, BEETROT, PROVOLA CHEESE, RED ONION CARAMELISED, BARBECUE SAUCE

HSH AnD CHIPS BVR4ER

CODFISH BURGER, TSAZIKI SAUCE, SALAD, POTATOES ROSTI

POLPO BVRGER 1-1-4-5-6-16

OCTOPUS, GUACAMOLE, TOMATO CONFIT,STRACCIATELLA CHEESE, MAYO LIME & MINT

VEG4IE BVRGER 1-2-4-6-16-11

VEGETARIAN BURGER, MAJO BASILIC PESTO, SPINACH LEAVES, TOMATO

18
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SAVCE (MAYONNAISE, KETCHVP, BARBECVE)
EXTRA BVR4ER

+0,50

EVER' BVRGER IS SERVED WITH POTATOES AnD SAVCE

GRILLED VEGETABLES

CAPONATA

SAVTEED CHICORY

ENIVE WITH LEEK, RAISIN AND ALMOND
FRIED VESETABLES STICKS ¢
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THE PRICES SHOWN ARE IN €
SERVICE TABLE EURO 3,00 EACH PERSON



	MENÙ CUCINA MERULANA ITA ASTERISCO PASTA
	MENÙ CUCINA MERULANA ENG ASTERISCO PASTA

